
 BAR RESTAURANT TARIFS

Les boissons non alcoolisées :

Diabolo 3 €

Gambetta 3 €

Limonade bio 33cl 3 €

Soda 33cl (orangina, oasis, schweppes, ice tea, 

cordoeil cola)
3 €

Perrier 33cl 3 €

Pago 20cl (ananas, mangue, fraise, ace) 3 €

Eau minérale 50cl 1,70 €

San Pellegrino 100cl 4,70 €

Les apéritifs : 

Pastis 3,50 €

Rinquinquin 4 €

Kir 4,50 €

Les digestifs : 

Génépi 4,50 €

Limoncello 4,50 €

Les bières :

Bière Cordoeil bio 33cl (blonde, ambrée, blanche, 

ipa, brune)
5 €

Leffe blonde 4 €

Despérados 33cl 4,50 €

Pression 4 €

Panaché 3,50 €

Les boissons chaudes : 

Café / déca 1,70 €

Thé bio 2,50 €

Infusion bio 2,50 €

Cappuccino 3,50 €

Vins rouges :

Château Rousset, AOP Pierrevert 75cl 19 €

Verre 15cl 4 €

Pichet 50cl 9 €
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Vins blancs :

Luberon Amountanage, Marrenon, bio 75cl 18 €

Vin du Diois, Cabanon de Laye, bio 75cl 19 €

Domaine Tariquet, Premières Grives, 75cl 24 €

Verre 15cl 4 €

Pichet 50cl 9 €

Vins rosés :

Terroirs du Var, Coteaux du Verdon 75cl 16 €

Château Rousset, AOP Pierrevert 75cl 19 €

Verre 15cl 4 €

Pichet 50cl 9 €

Clairette-de-Die :

Clairette-de-Die Tradition Côté Cairn, bio 75cl 19 €

Les plats :

Burger de Ratéry 18 €

Gratin de ravioles 16,50 €

Planche de Ratéry 17,50 €

Pieds et paquets 18 €

Plat du jour 15 €

Les desserts :

Tarte du jour maison 6,50 €

Fromage blanc 5 €

Panna cotta 6 €

Glace 2 boules 5,50 €

supplément chantilly 0,50 € 0,50 €

Tiramisu glacé 6,50 €

Yourte : 

Nuitée 25 €

Nuitée + petit déjeuner 35 €

½ pension 54 €


